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大阪・関西万博　持込お弁当のご案内
EXPO2025 サブライセンシー企業　大阪の味を伝える「一冨士」

大阪・関西万博おにぎり（和風）商品番号 2244

商品番号 2245

おにぎり二種（昆布・五目）に
味自慢の煮物や焼鮭、鶏の照焼など和風おかずを詰め合わせた
竹皮風容器のお弁当です。　※飲料なし

一折1,000円（税込）

一折1,300円（税込）
大阪・関西万博 ザ・幕の内

竹皮風容器へ、二種の押ご飯と
たこ焼きや焼鮭、だしまき玉子・煮物などを取り合わせた
“これぞお弁当！” ザ・幕の内です。　※飲料なし

19.0×9.0(cm)
紙
小麦･卵･さけ･大豆･鶏肉･りんご

容器サイズ
容 器 材 質
特定原材料等

大阪・関西万博おにぎり（洋風）商品番号 2243

おにぎり二種（肉しぐれ・昆布）に
エビフライやハンバーグなど洋風の人気おかずを詰め合わせた
竹皮風容器のお弁当です。　※飲料なし

一折1,000円（税込）

19.0×9.0(cm)
紙
えび･小麦･卵･乳成分･牛肉･大豆･鶏肉･豚肉

容器サイズ
容 器 材 質
特定原材料等

19.4×12.0(cm)
紙
小麦･卵･乳成分･ごま･さけ･大豆･鶏肉･豚肉

容器サイズ
容 器 材 質
特定原材料等

大阪・関西万博の記念にぴったり！
ミャクミャクの
掛け紙が付いた
特製お弁当です。1

いいこと

2
いいこと 環境に配慮した【プラほぼゼロ弁当】！

食べ終わったら折りたたんでコンパクトになり、
簡単に捨てることができます。

厚生労働省　　　HACCPモデル事業所 〒569-0034 大阪府高槻市大塚町5-21-1
TEL.072-673-0141　FAX.072-673-7288
【年中無休】 平日 9:00～18:00 日祝 9:00～17:00

※デザイン監修中のため内容等が変更になる可能性がございます。　※季節や仕入により、献立に多少の変更を加えることがございます。予めご了承ください。　
※消費税込（軽減税率対象 8％）

※手提げ袋に入れてお渡しします。
※ミャクミャク掛け紙は数に限りがございます。
　なくなり次第、通常の掛け紙になります。

① 高速道路サービスエリア（税込3万円以上で配達）
　　草津PA・名塩 SA・香芝 SA・吹田 SA・中島PA
② 旅館・ホテル（出発時の団体バス積込、フロント渡し）
③ 新大阪駅（出発時の団体バス積込、一階動輪前渡し）
※万博会場内のお渡し商品は外装・価格が異なります。お問い合わせください。

条件・食数・場所・その他、ご不明な点がございましたら担当営業までお問い合わせください

折りたたみイメージ

配
達
に
つ
い
て

会場内・バス会社車庫・復路サービスエリア・
宿泊先への回収はいたしかねます。
予めご了承くださいませ。

回
収
に
つ
い
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商品番号・商品名 №2243 ⼤阪・関⻄万博おにぎり（洋風） 献立code 0012816-1

材料名 原材料 添加物
特定原材料

8品目
特定原材料に

準ずるもの20品目

三色団子 米粉､砂糖､よもぎ
トレハロース､加⼯澱粉､酵素､着色料(⾚3､⻩4､⻘
1)

なし ⼤豆

三角にぎり(昆布)
精白米､炊飯油､昆布佃煮(昆布､醤油､砂糖､水飴､醸造酢)､
焼海苔

調味料(アミノ酸等)､カラメル色素､酸味料､保存
料(ソルビン酸K)､増粘多糖類､pH調整剤

⼩⻨ ⼤豆

三角にぎり(肉しぐれ) 精白米､炊飯油､牛肉､豚肉､砂糖､醤油､焼海苔 pH調整剤､調味料(アミノ酸等) ⼩⻨ 牛肉･⼤豆･豚肉

ポテトコロッケ
ばれいしょ､砂糖､植物油脂､⼩⻨粉加⼯品､⾷塩､パン粉､
⼩⻨粉､澱粉､粉末状植物性蛋白､米粉､糖類(砂糖･ぶどう
糖)､植物油脂

pH調整剤､調味料(アミノ酸)､増粘剤(グァー)､シ
リコーン

⼩⻨ ⼤豆

オムレツ 鶏卵､澱粉､砂糖､醤油､⾷塩､植物性油脂 調味料(アミノ酸)､シリコーン ⼩⻨･卵 ⼤豆

照焼きハンバーグ

ハンバーグ:鶏肉､玉葱､植物性蛋白､パン粉､豚脂､植物油
脂(揚げ油)､調味料､醤油､砂糖､トマトペースト､⾷塩､香
⾟料/タレ:醤油､砂糖､米発酵調味料､⿊糖蜜､⾷塩､本味
醂､清酒､蛋白加水分解物､かつおエキス

ハンバーグ:リン酸塩(Na)､調味料(アミノ酸)､着色
料(紅麹､ラック)/タレ:増粘剤(加⼯澱粉､キサンタ
ン)､調味料(アミノ酸等)､着色料(カラメル､紅麹)､
セルロース､甘味料(スクラロース)

⼩⻨･乳成分 ⼤豆･鶏肉･豚肉

タコさんウインナー
鶏肉､魚肉(まぐろ)､豚脂肪､豚肉､砂糖､⾷塩､オニオンエ
キス､香⾟料､植物油脂

加⼯澱粉､くん液､調味料(アミノ酸等)､リン酸塩
(Na､K)､保存料(ソルビン酸)､pH調整剤､着色料
(⾚104､カロチノイド)､香⾟料抽出物､シリコーン

なし 牛肉･⼤豆･鶏肉･豚肉

エビフライ
えび､⼩⻨粉､砂糖､パン粉､澱粉､⾷塩､粉末油脂､ショート
ニング､植物油脂

加⼯澱粉､調味料(アミノ酸)､増粘剤(グァーガム)､
pH調整剤､膨張剤､乳化剤､着色料(パプリカ色素)､
シリコーン

えび･⼩⻨ ⼤豆

鶏からあげ
鶏肉､醤油､粉末状植物性蛋白､白ワイン､生姜､⾷塩､砂糖､
澱粉､にんにく､胡椒､⾐(⼩⻨粉､澱粉､米粉､粉末状植物性
蛋白､糖類(砂糖､ぶどう糖)､⾷塩､胡椒､揚げ油(⼤豆油)

加⼯澱粉､リン酸塩(Na)､調味料(アミノ酸)､ベー
キングパウダー､シリコーン

⼩⻨ ⼤豆･鶏肉

ちくわ磯部天
ちくわ(魚肉､植物蛋白､澱粉､⾷塩､ぶどう糖､砂糖､植物
油､豚脂､発酵調味液､醸造酢)､あおさ､⼩⻨粉､澱粉､パン
プキンパウダー､卵⻩粉､植物性油脂

加⼯澱粉､調味料(アミノ酸等)､ソルビトール､pH
調整剤､V.C､増粘多糖類､ベーキングパウダー､着
色料(カロチン)､シリコーン

⼩⻨､卵 ⼤豆

筒ソース
野菜･果実(玉葱､トマト､にんにく､その他)､砂糖､醸造酢､
⾷塩

酸味料､調味料(アミノ酸等)､カラメル色素､香⾟
料､甘味料(甘草､ステビア､サッカリンNa)

なし なし

特定原材料8品目 えび･⼩⻨･卵･乳成分
特定原材料に準ずるもの20品目 牛肉･⼤豆･鶏肉･豚肉

出力日：2025/3/21 1 / 1 一冨士ケータリング株式会社



商品番号・商品名 №2244 ⼤阪・関⻄万博おにぎり（和風） 献立code 0012817-1

材料名 原材料 添加物
特定原材料

8品目
特定原材料に

準ずるもの20品目

三色団子 米粉､砂糖､よもぎ
トレハロース､加⼯澱粉､酵素､着色料(⾚3､⻩4､⻘
1)

なし ⼤豆

三角にぎり(昆布)
精白米､炊飯油､昆布佃煮(昆布､醤油､砂糖､水飴､醸造酢)､
焼海苔

調味料(アミノ酸等)､カラメル色素､酸味料､保存
料(ソルビン酸K)､増粘多糖類､pH調整剤

⼩⻨ ⼤豆

三角にぎり(五目)

精白米､炊飯油､五目飯の素(人参､牛蒡､蒟蒻､醤油､油揚
げ､筍､鰹風味調味料､食用植物油脂､食塩､魚介エキス､み
りん､醸造調味料､干椎茸､砂糖､チキンエキス､かきエキ
ス､鰹節エキス､昆布エキス､椎茸エキス)

調味料(アミノ酸等)､pH調整剤 ⼩⻨ ⼤豆･鶏肉

だしまきたまご
鶏卵､かつおだし､だし(かつお節､砂糖､醤油､食塩､醸造
酢)､こんぶだし､醤油､醸造酢､食塩

加⼯澱粉 ⼩⻨･卵 ⼤豆

鶏照焼 鶏肉､アミノ酸液､砂糖､醤油､発酵調味料､りんご酢 増粘剤(加⼯澱粉､キサンタンガム)､カラメル色素 ⼩⻨ ⼤豆･鶏肉･りんご

れんこん焚
れんこん､醤油､砂糖､だし粉(食塩､砂糖､風味原料(かつお
節粉末､かつおエキス)､酵⺟エキス､澱粉)

調味料(アミノ酸等)､pH調整剤､メタリン酸Na､酸
化防止剤(V.C)､漂白剤(次亜硫酸Na)､ミョウバン

⼩⻨ ⼤豆

絹サヤだし浸し
きぬさや､醤油､砂糖､だし粉(食塩､砂糖､風味原料(かつお
節粉末､かつおエキス)､酵⺟エキス､澱粉)

調味料(アミノ酸等)､グリシン､保存料(ポリリジ
ン)

⼩⻨ ⼤豆

白天焚

白天(魚肉（えそ､いとよりだい､その他)､きくらげ､卵白､
澱粉､食塩､⼤豆油､なたね油)､醤油､砂糖､だし粉(食塩､砂
糖､風味原料(かつお節粉末､かつおエキス)､酵⺟エキス､
澱粉)

調味料(アミノ酸等)､ソルビット ⼩⻨･卵 ⼤豆

六角⼩芋煮
里芋､醤油､砂糖､だし粉(食塩､砂糖､風味原料(かつお節粉
末､かつおエキス)､酵⺟エキス､澱粉)

調味料(アミノ酸等) ⼩⻨ ⼤豆

竹の子煮
竹の子､砂糖､醤油､だし粉(食塩､砂糖､風味原料(かつお節
粉末､かつおエキス)､酵⺟エキス､澱粉)

調味料(アミノ酸等) ⼩⻨ ⼤豆

出力日：2025/3/21 1 / 2 一冨士ケータリング株式会社



人参焚
人参､醤油､砂糖､だし粉(食塩､砂糖､風味原料(かつお節粉
末､かつおエキス)､酵⺟エキス､澱粉)

調味料(アミノ酸等) ⼩⻨ ⼤豆

鮭の⻄京焼 鮭､食塩､味噌 V.B2 なし さけ･⼤豆

⾚蒟蒻煮
⾚蒟蒻､醤油､砂糖､だし粉(食塩､砂糖､風味原料(かつお節
粉末､かつおエキス)､酵⺟エキス､澱粉)

調味料(アミノ酸等)､水酸化Ca､着色料(三二酸化
鉄)

⼩⻨ ⼤豆

特定原材料8品目 ⼩⻨･卵
特定原材料に準ずるもの20品目 さけ･⼤豆･鶏肉･りんご

出力日：2025/3/21 2 / 2 一冨士ケータリング株式会社



商品番号・商品名 №2245 ⼤阪・関⻄万博ザ・幕の内 献立code 0012846-1

材料名 原材料 添加物
特定原材料

8品目
特定原材料に

準ずるもの20品目

一本押(五目)

精白米､炊飯油､五目飯の素(人参､牛蒡､蒟蒻､醤油､油揚
げ､筍､鰹風味調味料､食用植物油脂､食塩､魚介エキス､み
りん､醸造調味料､干椎茸､砂糖､チキンエキス､かきエキ
ス､鰹節エキス､昆布エキス､椎茸エキス)

調味料(アミノ酸等)､pH調整剤 ⼩⻨ ⼤豆･鶏肉

一本押(⿊ごま) 精白米､炊飯油､ごま pH調整剤 なし ごま･⼤豆

⼩梅 ⼩梅､食塩､しそ液､砂糖､還元水飴､醸造酢､はちみつ
調味料(アミノ酸等)､野菜色素､酒精､酸味料､香
料､V.B1

なし ⼤豆

だしまきたまご
鶏卵､かつおだし､だし(かつお節､砂糖､醤油､食塩､醸造
酢)､こんぶだし､醤油､醸造酢､食塩

加工澱粉 ⼩⻨･卵 ⼤豆

蒲鉾 魚肉(イトヨリ､ハモ､グチ)､砂糖､卵白､食塩
加工澱粉､グリシン､調味料(アミノ酸等)､保存料
(ソルビン酸)､着色料(カロチノイド､赤106､クチ
ナシ､ウコン)

⼩⻨･卵 ⼤豆

鶏⿊ごま揚
鶏肉､卵､ごま､醤油､塩､しょうが､にんにく､ホワイトペッ
パー､チキンコンソメ､植物性油脂

調味料(アミノ酸等)､酸化防止剤(V.C)､pH調整剤､
カラメル色素､酸味料､香辛料抽出物､シリコーン､

⼩⻨･卵･乳成分 ごま･⼤豆･鶏肉

焼魚銀鮭 銀鮭 なし なし さけ

ちくわ天ぷら
ちくわ(魚肉､植物蛋白､澱粉､食塩､ぶどう糖､砂糖､植物
油､豚脂､発酵調味液､醸造酢)､⼩⻨粉､澱粉､パンプキンパ
ウダー､卵⻩粉､植物性油脂

加工澱粉､調味料(アミノ酸等)､ソルビトール､pH
調整剤､V.C､増粘多糖類､ベーキングパウダー､着
色料(カロチン)､シリコーン

⼩⻨､卵 ⼤豆

チーズチキン⼤葉フライ
鶏肉､パン粉､プロセスチーズ､コーン粉末､澱粉､⼤葉､食
塩､粉あめ､植物性蛋白､ぶどう糖､卵粉末､香辛料､粉末油
脂

加工澱粉､pH調整剤､調味料(アミノ酸等)､乳化剤､
リン酸塩(Na)､カゼインNa､増粘剤(加工澱粉､増
粘多糖類)､トレハロース､酵素､香料､カロチノイ
ド色素､シリコーン

⼩⻨･卵･乳成分 ⼤豆･鶏肉

六角⼩芋煮
里芋､醤油､砂糖､だし粉(食塩､砂糖､風味原料(かつお節粉
末､かつおエキス)､酵⺟エキス､澱粉)

調味料(アミノ酸等) ⼩⻨ ⼤豆

竹の子煮
竹の子､砂糖､醤油､だし粉(食塩､砂糖､風味原料(かつお節
粉末､かつおエキス)､酵⺟エキス､澱粉)

調味料(アミノ酸等) ⼩⻨ ⼤豆

出力日：2025/3/21 1 / 2 一冨士ケータリング株式会社



れんこん焚
れんこん､醤油､砂糖､だし粉(食塩､砂糖､風味原料(かつお
節粉末､かつおエキス)､酵⺟エキス､澱粉)

調味料(アミノ酸等)､pH調整剤､メタリン酸Na､酸
化防止剤(V.C)､漂白剤(次亜硫酸Na)､ミョウバン

⼩⻨ ⼤豆

絹サヤだし浸し
きぬさや､醤油､砂糖､だし粉(食塩､砂糖､風味原料(かつお
節粉末､かつおエキス)､酵⺟エキス､澱粉)

調味料(アミノ酸等)､グリシン､保存料(ポリリジ
ン)

⼩⻨ ⼤豆

人参焚
人参､醤油､砂糖､だし粉(食塩､砂糖､風味原料(かつお節粉
末､かつおエキス)､酵⺟エキス､澱粉)

調味料(アミノ酸等) ⼩⻨ ⼤豆

シュウマイ揚げ
豚肉､⽟葱､つなぎ(パン粉､澱粉)､砂糖､食塩､酵⺟エキス､
⽣姜ペースト､ポークエキス､香辛料､⽪(⼩⻨粉､還元水
飴)､植物性油脂

シリコーン ⼩⻨ ⼤豆･豚肉

三色団子 米粉､砂糖､よもぎ
トレハロース､加工澱粉､酵素､着色料(赤3､⻩4､⻘
1)

なし ⼤豆

たこ焼き
キャベツ､⼩⻨粉､たこ､卵､風味調味料､澱粉､ネギ､植物油
脂､揚げ⽟､しょうが酢漬け､醤油､食塩

調味料(アミノ酸等)､グリシン､膨張剤､pH調整剤 ⼩⻨･卵 ⼤豆

金魚しょうゆ アミノ酸液､食塩､脱脂加工⼤豆､⼩⻨､砂糖､ぶどう糖
カラメル色素､甘味料(ステビア､甘草)､保存料(安
息香酸Na､パラオキシ安息香酸)

⼩⻨ ⼤豆

特定原材料8品目 ⼩⻨･卵･乳成分
特定原材料に準ずるもの20品目 ごま･さけ･⼤豆･鶏肉･豚肉
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